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Baerkage med
mascarponecreme
Tid: 30 minutter. Hviletid p
Antal personer: 810

En l@kker kage med mascarpone og friske
bar er en perfekt afslutning p4 en god
middag

: | 3-4 timer.

+ 150 g ladyfingers (savoiardikager)

+ 2dlitaliensk dessertvin, fx vino santo

+ 600 g blandede ber, fx blaber,
jordber, hindbar

Mascarponecreme:

+ 250 g mascarpone

300 g grask yoghurt 2 %

6 spsk flormelis

korn fra 1 vaniljestang

1.Mascarponecreme: Rar m

greesk yoghurt sammen me

.

.

fgrstibunden og he
rund springform elle
3.Smar et lag mascarp
kagebunden, og lzg her
beer ovenpa (gem
Gentag procedur:
Dak formen til mei
set kagen pa kel i 3-4 timer
3.Servering: Vend kagen ud pa et serverings-
fad, og pynt med de resterende baer Sigt evt
lidt flormelis over kagen lige inden servering
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